
食品機械を創り続けて、五十年 
      ―安心・安全な機械創りを目指して 

SHIGA-KO スタンダードミキサーシリーズ 

SHIGA-KO ミキサーシリーズ SMX-L/SMX/SMX-J/SMX-H/SMX-R/SMX-V/SMX-S/SMX-D 

具練り・洗い・粉体の攪拌に最適!!豊富な攪拌実績あり!! 

お問い合わせ先 

有限会社 滋賀工業所 
〒520-0846 
滋賀県大津市富士見台5番24号 
E-mail: shiga-ko@mx.scn.tv 
Web: http://shiga-ko.co.jp 
 ※製品情報は、（有）滋賀工業所の無形資産であり、流用及び転用は御注意願います。尚、仕様は、予告なく変更することがありますので、あらかじめ御了承願います。 

1．SHIGA-KOミキサーシリーズ 
2．SHIGA-KOリフトボーイシリーズ 
3．SHIGA-KOコンベヤシリーズ 

SMX-400 

二軸パドルによる高効率ミキシング! 操作簡単、保守も容易!! 

SMX-170 
バリエーション豊富なタンク容量が選択可能!! 

SHIGA-KO製品名 原料 用途 備考 

ミキサーシリーズ 
/SMX-R/SMX/ 
SMX-J/SMX-H 

/SMX-R/SMX-V 
/SMX-S/SMX-D 

肉類 
（豚肉・牛肉・鶏肉

etc） 

ハム原料 
ミンチボール・パテ 
ハンバーグ・パテ 
シュウマイの餡 
餃子の餡 

コロッケ・パテ 
冷凍肉の塩抜き攪

拌 
etc ※リフトボーイ、コン

ベヤとの生産ライン
御提案実績多数。 

魚肉類 魚肉・エビのすり身 
魚卵攪拌 

エビシュウマイの餡 
カマボコ原料 

各種冷凍食品の具 
各種揚げ物の具 

etc 
その他 生姜湯の素 

スープの素 
ふりかけの素 

etc 

ステンレス仕様による抜群の耐久性! サニタリー性の向上!! 

All タンク自動！ 

低床式～高床式対応！ 

Webで検索 「滋賀工業所」 

機種名 タンク満水量 ( ℓ ) 実攪拌量 ( kg ) 駆動動力 

SMX-20L 20 12 3相 200 V 0.4 kW IV仕様 

SMX-40L 40 24 3相 200 V 0.4 kW IV仕様 

SMX-60L 60 36 3相 200 V 0.75 kW IV仕様 

SMX-80L 80 48 3相 200 V 1.5  kW IV仕様 

SMX-100 100 60 3相 200 V 1.5 kW 

SMX-170 170 100 3相 200 V 2.2 kW 

SMX-200 200 120 3相 200 V 3.7 kW 

SMX-300 300 180 3相 200 V 3.7 kW 

SMX-350 350 210 3相 200 V 5.5 kW 

SMX-400 400 240 3相 200 V 5.5 kW 

SMX-450 450 270 3相 200 V 5.5 kW 

SMX-500 500 300 3相 200 V 5.5 kW 

SMX-600 650 390 3相 200 V 7.5 kW 

SMX-700 700 420 3相 200 V 7.5 kW 

SMX-800 800 480 3相 200 V 11 kW 

SMX-900 900 540 3相 200 V 11 kW 

SMX-1000 1000 600 3相 200 V 11 kW 
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※製品情報は、（有）滋賀工業所の無形資産であり、流用及び転用は御注意願います。尚、仕様は、予告なく変更することがありますので、あらかじめ御了承願います。 

参考概観図 

SMX-170 

SMX-400 


